
PAKIET OKOLICZNOŚCIOWY 1

Danie gorące I: zupa

Danie gorące II: (Danie główne + dodatki + 
surówka)

Przekąski zimne: Bufet z kawą Segafredo i 
wyborem herbat Sir Williams oraz bufetem ciast 
deserowych

Napoje podawane w karafkach: woda z miętą i 
cytryną, soki jabłkowy i pomarańczowy

Cena za osobę dorosłą: 110 PLN
Cena za dziecko 3-10 lat: 80 PLN

Czas trwania przyjęcia: do 3 godzin

PAKIET OKOLICZNOŚCIOWY 2

Danie gorące I: zupa

Danie gorące II: (Danie główne + dodatki + 
surówka)

Przekąski zimne: 5 rodzajów

Bufet z kawą Segafredo i wyborem herbat Sir 
Williams oraz bufetem ciast deserowych.

Napoje: woda z miętą i cytryną, soki jabłkowy i 
pomarańczowy, gazowane: Pepsi, Mirinda, 7up

Cena za osobę dorosłą: 155 PLN
Cena za dziecko 3-10 lat: 100 PLN

Czas trwania przyjęcia: do 5 godzin
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PAKIET OKOLICZNOŚCIOWY 3

Danie gorące I: zupa

Danie gorące II: (Danie główne + dodatki + 
surówka)

Danie gorące III: (Danie główne + dodatki + 
surówka)

Przekąski zimne: 5 rodzajów

Bufet z kawą Segafredo i wyborem herbat Sir 
Williams oraz bufetem ciast deserowych.

Napoje: woda z miętą i cytryną, soki jabłkowy i 
pomarańczowy, gazowane - Pepsi, Mirinda, 7up.

Cena za osobę dorosłą: 175 PLN
Cena za dziecko 3-10 lat: 130 PLN

Czas trwania przyjęcia: do 5 godzin

PAKIET OKOLICZNOŚCIOWY 4

Danie gorące I: zupa

Danie gorące II: (Danie główne + dodatki + 
surówka)

Danie gorące III: (Danie główne + dodatki + 
surówka)

Danie gorące IV: (Barszczyk z krokietem z 
kapustą i grzybami)

Przekąski zimne: 5 rodzajów

Bufet z kawą Segafredo i wyborem herbat Sir 
Williams oraz bufetem ciast deserowych.

Napoje: woda z miętą i cytryną, soki jabłkowy i 
pomarańczowy, gazowane - Pepsi, Mirinda, 7up

Cena za osobę dorosłą: 210 PLN
Cena za dziecko 3-10 lat: 130 PLN

Czas trwania przyjęcia: do 8 godzin

MODYFIKACJE DO PAKIETÓW

Dodatkowe danie gorące + 30 zł/osoba
Dodatkowa zimna przekąska + 12 zł/osoba
Deser serwowany (puchar lodowy - 3 gałki z 
posypką) + 20 zł/osoba

*Możliwość wyboru dwóch rodzajów zup powyżej 
30 osób
*Możliwość wyboru dwóch rodzajów mięs oraz 
podania dania na półmiskach powyżej 30 osób 



PROPOZYCJE DAŃ 
GORĄCYCH I ZIMNYCH
PRZEKĄSEK

ZUPY

- rosół z makaronem, marchewką i lubczykiem
- żurek z jajkiem i kiełbasą
- krem z białych pieczonych warzyw podawany z 

grzankami
- krem z pieczonych pomidorów podany z pesto i 

mozzarellą

DODATKI

- ziemniaki gotowane z koperkiem
- puree ziemniaczane
- ziemniaki opiekane
- ryż curry
- kluski śląskie
- kasza gryczana z cebulką
- kopytka zasmażane
- pęczak z warzywami
- frytki

SURÓWKI

- colesław
- surówka z czerwonej kapusty
- wiosenna z sałaty lodowej z sosem jogurtowym
- mini marchewka glazurowana w miodzie i 

tymianku
- buraczki na ciepło
- warzywa grillowane
- surówka z marchwii i jabłek
- surówka z kapusty pekińskiej

DANIA GORĄCE

- kotlet schabowy w aromatycznej panierce
- kotlet schabowy pod pierzynką
- filet z kurczaka ze szpinakiem, serem mozzarel-

la i pieczonym pomidorem
- pierś drobiowa faszerowana warzywami i serem
- karkówka pieczona w sosie grzybowym
- kotlet de volaille z masłem i świeżą pietruszką
- polędwiczka wieprzowa w sosie musztardowo 

–miodowym
- bitki wieprzowe w sosie własnym
- udko faszerowane ryżem i warzywami
- udziec z indyka podany z sosem żurawinowym
- zraz wieprzowy w sosie własnym
- udko z kaczki z jabłkiem i żurawiną (tylko w 

formie serwowanej)

DANIA WEGETARIAŃSKIE

Podawane talerzowo wg zamówionej ilości
- szaszłyki warzywne
- papryka/cukinia faszerowana
- mozzarella panierowana

PRZEKĄSKI ZIMNE

- półmisek mięs pieczonych (rolada z kurczaka, 
schab ze śliwką, boczek pieczony)

- pasztet pieczony z żurawiną
- skrzydełka w sosie słodko-kwaśnym
- wrapy z kurczakiem
- nuggetsy z kurczaka z sosem czosnkowym
- galaretki drobiowo-wieprzowe
- sałatka krabowa
- sałatka z selerem i z szynką
- sałatka gyros
- sałatka grecka
- sałatka brokułowa
- sałatka Capresse
- pomidor z mozzarellą i bazylią
- Carpaccio z buraka z fetą, rukolą i granatem
- sałatka z grillowanym kurczakiem - a’la Cezar
- ryba po japońsku
- śledź w trzech smakach
- śledź po staropolsku
- rolada szpinakowa z łososiem wędzonym

(Podawane w wazach)



CENNIK USŁUG
DODATKOWYCH I OPŁAT

Wydmusy, ul. Miodobrania 1
07-430 Myszyniec

Recepcja: 508-508-003

www.kurpiowskakraina.com.pl

W CENIE KAŻDEGO ZESTAWU 
ZAPEWNIAMY:

- elegancko nakryte stoły, stosownie do okazji 
- profesjonalną obsługę kelnerską
- bankietówki fizelinowe - białe (możliwość 

wyboru koloru - za dopłatą)
- kącik dla dzieci, w którym maluchy znajdą 

zajęcie pod okiem rodziców
- kącik dla Mamy - na życzenie.

Info: toaleta z przewijakiem jest dostępna w 
głównym budynku

- specjalne menu dla najmłodszych i osób o 
specjalnych potrzebach żywieniowych

- sala na wyłączność (w miarę dostępności sal)
- bezpłatny parking
- możliwość nieodpłatnego korzystania z 

wybranych atrakcji na całym obiekcie (w 
zależności od dostępności)

ZA DODATKOWĄ OPŁATĄ, NA PAŃSTWA 
ŻYCZENIE MOŻEMY ZAPEWNIĆ:

- wypożyczenie zestawu nagłaśniającego -  
100 zł (źródło muzyki po stronie zamawiające-
go)

- bankietówki fizelinowe w wybranym kolorze - 
3 zł/szt. (wyłącznie na zamówienie minimum 
14 dni przed przyjęciem)

- Wszystkie dania, które Państwu wydaliśmy, 
możecie Państwo zabrać do domu. Jeśli nie 
macie Państwo własnych opakowań, doliczymy 
opłatę za opakowania na wynos - ryczałtowo: 
3 zł/szt.

- Przedłużenie czasu trwania przyjęcia +200 zł 
za każdą rozpoczętą godzinę, jednak nie dłużej 
niż do godziny 4:00. Możliwość przedłużenia 
czasu trwania przyjęcia dotyczy pakietów 
Pakiet okolicznościowy 3 oraz Pakiet 
okolicznościowy 4

- Napoje dodatkowe i alkohol zamawiany z karty 
zostanie doliczony do końcowego rachunku.

- Obowiązuje korkowe 150 zł - to nic innego, jak 
dodatkowa opłata pobierana za możliwość 
wniesienia własnego alkoholu na salę, 
schłodzenie (udostępnienie chłodziarki), 
ewentualne stłuczki i opłata recyklingowa.

Zachęcamy do zakupu alkoholu w naszej 
restauracji. 

Od cen w karcie udzielamy 30% rabatu na cały 
asortyment.

ZAPRASZAMY DO SKORZYSTANIA
Z NASZYCH USŁUG!

W przypadku pytań lub wątpliwości
prosimy o kotnakt:  
     534-003-334
 a.wroblewska@kurpiowskakraina.com.pl


